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Montage- & Betriebsanleitung
Artikel-Nr.: 12900
Gas BBQ ,Steak Machine”

Bevor Sie dieses Gerit in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese Montage- und
Betriebsanleitung sorgfaltig durch. Stellen Sie sicher, dass dieses Grillgerat gemaf
der Montageanleitung aufgebaut und in Betrieb genommen wird.
Funktionsstorungen sind bei bestimmungsgemidBBem Gebrauch ausgeschlossen.
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Symbol-Hinweise:

A ACHTUNG GEFAHR

Benutzerinformation:

Dieser Artikel ist gemaB den vorgegebenen Richtlinien produziert und entsprechend ausgestattet.

Lesen Sie alle Hinweise in dieser Betriebsanleitung gewissenhaft durch und folgen Sie fortwdahrend den
Anweisungen und Sicherheitsinformationen. Andern Sie niemals etwas an der Bauart des Gerites oder fiigen
etwas hinzu, das nicht kompatibel mit dem Gerat und vom Hersteller exakt fiir diese Produktspezifikation
zugewiesen wurde.

Wenn Sie folgende Anweisungen nicht wahrnehmen, kann es von kleinen Verbrennungen bis hin zu
schwersten Verletzungen kommen. Halten Sie daher diese Betriebsanleitung immer griffbereit und
bewahren diese sorgfiltig auf.

Im Falle, dass Sie das Gerat ausleihen oder ahnlich weitergeben, dann ist diese Anleitung unbedingt
beizulegen. Achten Sie darauf, dass dieses Gerat von Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten und Kindern
nicht benutzt werden darf.

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgféltig und griindlich zu lhrem eigenen Schutz sowie um die
Sicherheit und den Betrieb des Gerates zu gewahrleisten.

1. Stellen Sie sicher, dass dieses Gerdt gemaf dieser Montageanleitung aufgebaut ist.

2. Verandern Sie die Bauart des Gerates niemals! Fligen Sie niemals etwas hinzu oder entfernen etwas,
so dass die Baumusterpriifung des Gerates nicht mehr gewahrleistet ist.

3. Verbinden Sie den Gasschlauch mit dem Grill und dem Druckminderer.

4. Verwenden Sie den im Lieferumfang enthaltenen Gasschlauch.

Technische Information:

4 ACTIVA Grillkiiche GmbH Lfd-Nr.:
MASTERCOOK WilhelmstraBe 10, 95100 Selb / Germany 12900
Modell: Gas BBQ Steak Machine Nur im Freien oder nur
BFO1/12900 gut beliifteten Riumen
verwenden!
Produkt ID-Nr.: 0063 CT 7155 (Bei einem gut geliiftetem Raum
c € missen mindestens 25% der
Leistung: max. 3,5 kW — UmschlieBungsfliche offen sein.
0063/18 Die UmschlieBungsflache ist die
Verbrauch: max. 254 g/h Summe aller Wandflachen).
0063 CT 7155
. Nach Gebrauch ist das Ventil der
Gasart: Propan/Buthan (G30/G31) Gasfiasche oder der Regler
EG-Lénder: Kategorie: mbar: Einspritzdiise: | 2bzusperren.
AT DE, CH, LU, SK 13B/P 50 082 mm Die Verwendung dieses Gerates in
il 4 einem geschlossenem Raum kann
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, geféhrlich sein und ist VERBOTEN!
PT. ES, CY'S(I:ZL'VLT' SK, CH, 3+ 28-30/37 0,89 mm Vor Verwendung des Gerates sind

die Anleitungen zu lesen.

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, Das Gerat muB in Ubereinstimmung

EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, 13B/P 30 0,89 mm mit den Anleitungen und den
TR, HR, RO, IT, HU, LV értlichen Vorschriften aufgestellt
PL 138/P 37 0,89 mm werden.
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Gasflasche / Schlauch / Betriebsdruck:

« Der Betrieb des Gerates ist ausschlieBlich fur Butan/Propan oder Propan Gasflaschen bestimmt.

Maximales Fassungsvolumen der Gasflasche: 11 kg.
 Die Gasflasche vor direkten Sonnenstrahlungen schiitzen und nicht Temperaturen tiber 50 Grad aussetzen.
« Den Anschluss bzw. Wechsel der Gasflasche immer an einem gut beliifteten Ort,

fern von offenen Flammen, Funken oder Warmequellen vollziehen.

Wechseln Sie Schlauch und Druckminderer mindestens alle zwei Jahre aus.

Declaration of conformity / Konformitatsbestidtigung

= DE_

My:

Item No.:

Product:
Produkt:

Name:
Position:

Company
Stamp:

Place:

Date:

Artikel Nr.:

Signed by:

ACTIVA Grillkiiche GmbH
WilhelmstraBe 10 /951 00 Selb

Hereby declare that our product(s) according to:
Hiermit wird bestétigt, dass das unten bezeichnete Produkt

12900
12900

0063 CT 7155
Gasgrill Vertriebsnummer: 12900

- The requirements of Gas Appliance Directive 2009/142/EC
- The requirements of Gas Regulation DIN EN 14543 und DIN EN 437

Den Priifgrundlagen der Européasichen Gasgeraterichtlinie 2009/1 42/EG
nach DIN EN 14543 und DIN EN 437 Gerdtekategorien entspricht

Jakob Schleicher
General Manager

ACTIVA Grillkiiche GmbH

Selb
02.05.2018
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Produktinformation: A

- Dieses Gerat ist in seiner Bauweise handlich gefertigt, um einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.
« Die Gasspezifikation ist Butan 29 bis 30mbar, Propan 37mbar und bei Butan/Propan Mix 50mbar.
Stellen Sie sicher, dass Sie fiir dieses Gerdt die richtige Gas bzw. Gasgemisch-Spezifikation verwenden.
« Unterhalb des Grillkorpus befindet such eine Fettschale. Saubern Sie diese regelmallig nach dem Gebrauch.

Benutzen Sie dieses Gerit in einer gut beliifteten Umgebung.
Das Gerit darf niemals in geschlossenen Raumen betrieben werden. A@‘

Sicherheitshinweise:

« Das Gerat darf nur im Freien verwendet werden.
Die Teile konnen sehr heifll werden. Halten Sie Kinder und Haustiere fern.
Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebes.
Drehen Sie das Ventil an der Gasflasche nach jedem Gebrauch des Gerétes zu.
- Dieses Gerat darf nicht In Waldgebieten, unter Dachern, unter Biumen und Strauchern benutzt werden.
« Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
« Benltzen Sie dieses Gerat niemals im Bereich von brennbaren Flissigkeiten,
wie z.B. Benzin, Petroleum oder jeglichen anderen brennbaren Materialien.
« Das Gerat darf nicht fiir andere Zwecke als zum Grillen verwendet werden.
+ Flussiggasflaschen vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen
und weit genug von anderen Warmequellen (max. 50° C) fernzuhalten.
Beachten Sie einen Sicherheitsabstand von mindestens 3m zu brennbaren Materialien
Einige Teile des Gerates konnen sehr heill werden, vor Kindern schutzen!
Jede technische Anderung an dem Gerét kann gefdhrlich sein und ist nicht gestattet.
«  Montieren Sie den Regler an den Gasschlauch mit einem Schraubenschliissel SW 17
und ziehen die Verbindung fest an.
« Das Gerat ist waagrecht an einen festen ebenen und nicht brennbaren Untergrund
sowie windgeschutzten Ort aufzustellen.
«  Schutzfolie vor der Montage entfernen.

Vorbereitung:

- Bitte liberpriifen Sie vor der Montage, ob alle nachfolgend aufgefiihrten Teile in der genannten Anzahl
vorhanden sind. Wenden Sie sich bitte umgehend an den Hersteller wenn Teile fehlen oder beschadigt
sind. Nach erfolgter oder angefangener Montage konnen Reklamationen auf Grund von Beschdadigungen
oder fehlender Teile nicht mehr anerkannt werden.

Halten Sie Kinder vom Verpackungsmaterial fern und entsorgen dies

- GEFAHR fiir Kinder: Lebensgefahr durch Ersticken oder Verschlucken.
sofort nach dem Auspacken. Halten Sie auch Kleinteile fern von Kindern.
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Teileliste:

Gehéduse (1x)

Kﬂrhmbarer Griff (1x)

rillrost (1x)

Warmbhalterost (1x)

Fettauffangschale (1x)

e
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"” //,’
e

Betriebsbereit:

Vor Inbetriebnahme des Gerétes die Sicherheitshinweise
und Hinweise zum Anziinden des Grills sorgfiltig lesen
und Dichtheitskontrolle der Gasleitungen durchfiihren!
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Inbetriebnahme des Brenners: Q

1. Drehen Sie gen Regler auf Position (AUS) und schlieen Sie die Gasflasche gemaR der Anleitung an!

2. Verbinden Sie den Druckminderer mit der Gasflasche und drehen das Ventil der Gasflasche auf.

3. Driicken Sie auf den Regler, drehen diesen gedriickt gegen den Uhrzeigersinn auf die MAX Stellung und driicken
mehrmals den Piezoknopf bis die Flamme entfacht. Nach erfolgreichem Ziinden, den Regler ca. 5 Sekunden
gedriickt halten. Sollte trotz mehrmaligen Versuchen die Flamme nicht entzlinden, dann ca. 4 bis 5 Minuten
warten und den Vorgang wiederholen. Beugen Sie sich wahrend des Ziindvorgangs NICHT tiber den Brenner!

4. Mit den Regulierknopf kdnnen Sie die Flammen stufenlos einstellen.

5. Zum Ausschalten des Brenners drehen Sie den Regulierknopf in (AUS) Position und drehen das Ventil an der
Gasflasche zu.

Reinigung des Grills nach dem Abkiihlen:

» Reinigen Sie den Grill nach Bedarf. Am besten nach jedem Gebrauch.

» Reinigen Sie die Fettschale regelméaBig und entsorgen das Fett umweltgerecht.

«  Wischen Sie die Flachen des Grills mit einem feuchten Tuch und heilem Wasser.
NUR MILDES Reinigungsmittel (KEINE aggressiven Reinigungsmittel oder Scheuermilch verwenden).
Spulen Sie die gereinigten Flachen mit Wasser nach und lassen Sie diese trocknen.

» Je nach Materialbeschaffenheit empfehlen wir als Pflegemittel z.B.: Edelstahlpolitur oder dhnliches.

» Entfernen Sie Brandriickstande auf den Brennern mit einer Messingbdirste.

« Bei geringer Brennleistung kann es sein, dass die Einspritzdiise und Brennerrohre mit eventuellen Riickstdnden
(Speiseresten) verstopft sind. Reinigen Sie diese sensibel, am besten mit einem Luftdruckkompressor.

Lagerung des Gerates: A

Vor dem Verstauen des Gerites beachten Sie bitte die folgenden Punkte:
Gasgrill vollig abkiihlen lassen.

Verbindung zur Gasflasche trennen.

Gerat reinigen und Haube schlieBen.

Trocken in einem frostfreien Raum lagern.

Darauf achten, daf3 die Schlauchleitung nicht geknickt oder verdreht wird.
Gebrauchsanleitung beim Gerat aufbewahren.

ownkwbn=
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Anschluss der Gasflasche & Dichtheitskontrolle: &‘

1 |Gasflasche

2 |Flaschenventil

3 |Flaschenventilgewinde
mit eingelegter Dichtung
4 | Uberwurfmutter (Linksgewinde!)
Regler Ausgangsgewinde
(Linksgewinde!)
Schlauchleitung
Druckregler
aufdrehen

zudrehen

[V, ]

W= |N[O

Zum Anschluss des Gerites sind folgende Teile erforderlich:

« Handelsiibliche Camping-Gasflasche 10 - 15 kg Fiillgewicht, z.B. graue Camping-Propangasflasche.

Diese kaufen Sie bei einem Fliissiggashandler. Zur erneuten Fiillung wird die leere Flasche ausgetauscht.

« Fest eingestellter, DVGW - anerkannter Druckminderer, max. 1,5 kg/h Betriebsdruck 50 mbar, passend zur
verwendeten Gasflasche. Ist im Lieferumfang enthalten.

o DVGW - anerkannte Schlauchleitung von ausreichender Lange welche eine knickfreie Montage erlaubt.
Sie ist Bestandteil des Gerites. Eine porose bzw. beschadigte Schlauchleitung ist umgehend
auszuwechseln. Die Schlauchleitung ist bereits werkseitig vormontiert.

» Lecksuchmittel, z.B. Lecksuchspray oder Seifenwasser

» DasVorhandensein und den ordnungsgemaBen Zustand der Dichtung des Flaschenventilgewindes
kontrollieren, auch bei jedem Flaschenwechsel. Keine zusatzliche Dichtung verwenden.

« Uberwurfmutter des Druckminderes durch Linksdrehung von Hand mit dem Flaschenventilgewinde verbinden.
Kein Werkzeug verwenden, da hierdurch die Flaschenventildichtung beschadigt werden kann und somit die
Dichtheit nicht mehr gewahrleistet ist.

» Die Schlauchleitung ist mit dem Druckminderer-Ausgangsgewinde unter Verwendung eines
Schraubenschlissels SW 17 durch Linksdrehung fest und dicht zu verbinden.

» Die Verbindung des anderen Endes der Schlauchleitung mit dem Gewinde-AnschluB3stutzen des Gerates
ist bereits vormontiert. Auch diese Verbindung muss stets sehr fest sein.

Kontrollieren Sie vor Gebrauch des Gerates immer alle Anschliisse genauestens.

« Mit einem Lecksuchmittel sind alle Verbindungsstellen unter Betriebsdruck auf Dichtheit zu iberprifen.

Die Dichtheit ist sichergestellt, wenn sich keine Blasenbildung zeigt.
Eine Dichtheitskontrolle mit offener Flamme ist nicht zuldssig!

o Pordse bzw. beschadigte Schlauchleitungen und Armaturen missen unbedingt ausgetauscht werden.

» Im Falle von Gasundichtheiten sofort die Gaszufuhr sperren und die undichte Stelle reparieren,
eventuell defektes Teil austauschen.

Zum Austausch der Gasflasche gehen Sie folgendermafien vor:
« Wahlen Sie einen Ort der von jeglichen Ziindquellen fern liegt.
o Flaschenventil schlieBen.
o Uberwurfmutter vom Druckminderer |6sen.
o Druckminderer von der Flasche entfernen.
o Flaschenventil mit Schutzkappe versehen.
» Die neue Flasche schlieBen Sie bitte, wie oben beschrieben, an.
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Information zum gewerblichen Gebrauch:

GemaB BGV D34(VBGZ1 ) und TRF 96 sind bei gewerblichem Einsatz des Gerétes
eine Schlauchbruchsicherung nach DIN 30 693
und ein Sicherheitsdruckminderer nach DIN 589 einzusetzen!

Schlauchbruchsicherung und Sicherheitsdruckregler gehéren nicht zum Lieferumfang!

Lagerung der Gasflasche: A

» Die Lagerung von Gasflaschen ist nicht zuldssig in Rdumen unter Erdgleiche, in Treppenhdusern,
Fluren, Durchgidngen und Durchfahrten von Gebduden sowie in deren unmittelbarer Nadhe.

» Die Ventile miissen mit Ventilschutzkappen und VerschluBmuttern versehen sein.
Gasflaschen - auch leere - miissen stehend aufbewahrt werden.

« Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme, besonders nach langerem Nichtgebrauch des Gerites,
die gasfiihrenden Teile auf Verstopfungen durch Insekten o.a..

« Bei verstopften Gasrohren kann es zu einem gefahrlichen Flammenriickschlag kommen!

Hinweise zur Sicherheit: &‘

» Dieses Gerdt muss nach den geltenden Vorschriften angeschlossen sein.

« Das Gerit darf nicht in Wohn- und Biirordumen oder dhnlichen Raumen aufgestellt werden.

« Das Gerit darf nicht fiir andere Zwecke, als zum Grillen, verwendet werden.

« Das Gerit ist auf eine ebene und feste Unterlage zu stellen.

» Fliissiggasflaschen sind vor Sonneneinstrahlung zu schiitzen.

« Die Dichtheitskontrolle ist jedesmal nach Flaschenwechsel durchzufiihren.

o Wahrend des Betriebs muss ein Sicherheitsabstand zu brennbaren Materialien und Stoffen eingehalten
werden. Der Abstand in Strahlrichtung zwischen strahlender Flache und brennbaren Stoffen darf 2 Meter
nicht unterschreiten. Die librigen Abstinde zu brennbaren Stoffen sollen 1 Meter nicht unterschreiten.

« Das Vorhandensein und den ordnungsgeméBen Zustand (keine Beschdadigungen) der Dichtungen am
Flaschenventil sind zu kontrollieren (auch bei jedem Flaschenwechsel).

Keine zusatzliche Dichtung verwenden.

« Das Gerat darf nur iiber einen zwischengeschalteten Druckregler mit einem zuverldssigen Ausgangsdruck
(siehe Gerdteschild und werkstellige Einstellung) betrieben werden.

» Nach erfolgter Montage sind alle Verbindungsstellen auf Dichtheit zu kontrollieren.

Hierzu ist ein schaumbildendes Mittel (z.B. Gas-Control-Spray) oder eine Seifenlésung zu verwenden.

» Das Absperrventil der Gasflasche ist im Falle von Stérungen immer sofort zu schlie8en.

» Vor jedem Standortwechsel muss das Gerat abgeschaltet und die Gasflasche abmontiert werden.

« Esist darauf zu achten dass der Gasschlauch nicht geknickt ist.

« Der Schlauch muss mindestens halbjahrlich auf Risse und Beschadigungen liberpriift werden.
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Wichtige Hinweise
fur die Erstbenutzung

Piezoziindung an der Riickseite
| der,Steak Machine”.

/ Losen Sie die drehbare Verschluss-
// / kappe des Batteriefaches fiir die

Stecken Sie eine handelsuibliche

+ B AAA-Batterie, mit dem +Pol nach
aussen gerichtet in die Offnung
I AAA ’ des Batteriefaches und drehen
BATTERIE die Verschlusskappe im Uhrzeiger-

sinn wieder fest.

der Piezoziindung mit eingelegter
| Batterie wird der Zundvorgang
ausgefihrt.
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Betriebsstorungen:
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Sollte es trotz der Verwendung von Qualitatsmaterialien sowie vom Deutschen Verein des Gas- und
Wasserfaches e.V. anerkannter Einzelteile doch einmal zu einer Funktionsstérung kommen, so beachten

Sie bitte folgenden Grundsatz:

Fiihren Sie keine Arbeiten an den gastechnischen Teilen selbst aus, sondern liberlassen Sie diese einem

Fachmann. In den meisten Féllen konnen Sie kleinere Stérungen mit Hilfe der folgenden Tabelle beheben.

Im Falle einer Gasundichtheit darf das Gerat nicht verwendet werden und das Gerat muss iiberpriift und in

Ordnung gebracht werden, bevor es wieder benutzt wird.

Storung

Vermutliche Ursache / Abhilfe

Brenner lasst sich nicht anziinden

Verschmutzter Brenner; Reinigen
Probleme in der Gaszufuhr
Regler defekt

Schlauch, Ventil, Einspritzdiise oder
Brenndisen und Venturirohre verstopft.

Brenner hat Fehlziindung

Gaszufuhr Gberprifen
Schlauchanschliisse priifen

Kundendienst oder Handler kontaktieren

Sehr groB3e Stichflammen ohne Grillgut

Zu hohe Grilltemperatur
Leistung vermindern

Fettablaufsystem verstopft

Der Brenner lasst sich nicht mit
dem Piezoziinder ziinden

Knopf, Draht oder Elektrode der Piezoziindung
defekt.

Die Anschliisse des Ziinderdrahtes tberpriifen.

Der Zustand des Keramik und Verbindungsdrahtes
Uberprifen

Fremdzindhilfe zum Ziinden benutzen.

Flammen an Verbindungsstellen

Anschluss undicht;
Gaszufuhr an der Gasflasche sofort schlieen

Die Anschlisse festziehen

Gasdichtigkeitspriifung durchfiihren

Hitzeleistung unzureichend

Venturirohre verstopft

Druckminderer defekt

Flammen hinter dem Schaltknopf

Ventil defekt;
Gaszufuhr an der Gasflasche sofort schlieen

ACTIVA Grillkiiche GmbH
WilhelmstaB3e 10, 95100 Selb / Germany

Service-Hotline:
Tel.: 09287/9560970, E-Mail: info@activa-vertrieb.de
Montag - Freitag von 9:00 bis 17:00 Uhr
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